
Nichts ist so beständig wie der Wandel. In unserem 
OX 1415 – POP-UP-KITCHEN erwartet Sie eine wechseln-
de Reise rund um die Welt und durch die verschiedenen 
Küchen und Konzepte. Hier ist das Restaurant und die Bar 
der Star. Dazu schenken wir neben unseren Weinen aus 
Deutschland, teils aus offenen Magnum-Flaschen, auch 
aufs jeweilige Konzept abgestimmte Getränke und Weine 
aus. Genießen Sie den Abend und feiern Sie das Leben!

Freitag und Samstag ab 18 Uhr mit wechselndem Konzept 
Reservierung erforderlich!

Was kommt als Nächstes im OX1415?

Ab 01. November: Sushi Time 
Ab 29. November: Käse-Fondue Wochen

Ab 10. Januar: Tapas Time

MENÜ

Küche

FRANZÖSISCHE



Soupe à l‘oignon

(Französische Zwiebelsuppe mit gratiniertem Toast)

Quiche Lorraine

(serviert mit Salatbouquet)

Une demi-douzaine d‘escargots 

(Halbes Dutzend Schnecken mit Kräuterbutter)

Klassiker der traditionellen französischen Küche

Dieses Mal entführen wir Sie auf eine kulinarische Reise durch Frankreich – ein Land, das für 

seine Liebe zum Essen und seine traditionellen Kochtechniken berühmt ist. Jedes Gericht ist mit 

viel Leidenschaft und Sorgfalt zubereitet, um Ihnen das authentische „Savoir Vivre“ – die Kunst, 

das Leben zu genießen – näherzubringen. Wir laden Sie ein, für einen Abend in die Welt der 

französischen Gastronomie einzutauchen und besondere Momente mit uns zu teilen. 

 

Bon Appétit!

28€

25€

29€

27€

23€

9€

12€
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31€

9€

10€

27€

VORSPEISEN & SUPPEN

Tarte au citron meringuée

Crepe Suzettes

15€

6,90€

6,90€

AperitiF
Glas Moët & Chandon Brut Imperial 0,1

Pastis

Noilly Prat auf Eis

NACHTISCH

Coq au vin

(Hähnchen in Rotweinsoße mit im Sud geschmorten Kartoffeln)

Ragout Fin

(Kalbsragout mit Champignons im Blätterteigmantel (Königinpastete))

Entrecôte

(Für Kenner mit hohem Fettanteil, dazu Steakpommes und Kräuterbutter)

Boeuf Bourgignon

(Geschmortes Rindfleisch, Champignons, weiße Bohnen und Kartoffelpüree)

Magret de Canard

(Gegrillte Entenbrust mit Kartoffelpürree und Orangenjus)

Gambas grillées

(Gegrillte Riesengarnelen mit Ratatouille)

Artichauts grillés

(Gegrillte Artischocken mit Ratatouille - vegan)

HAUPTGÄNGE


