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OSCARS
HOTEL 1415
Suppen
euro

» Kirbis - Kokos- Cremesuppe g

Kerne & O

Ochsenschwanzconsommeé 9

Hausgemachte Maultaschenstreifen

Vorspeisen

Filet Tatar vom Rind 18

Butter // Wildkrautersalat // Wachtelei

Karamellisierter Ziegenweichkase 16

Rote-Bete // Quittencreme

Jakobsmuscheln 22

SuB-saurer Kirbis // Wakame // Wasabischaum

Beilagensalat 8

Gemischte Blattsalate // Rohkostsalate
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Hauptgerichte

Schwabischer Zwiebelrostbraten
2erlei Zwiebeln // Trollinger Sauce // hausgemachte Spatzle

Schweinebackle
Trollinger Sauce // Pastinaken // hausgemachte Spatzle

Rinderfilet

Cognac-Pfefferrahm // karamellisierter Kurbis // Getriiffelte Parmesan-Pommes

Make it Surf” - mit gegrilltem Pulpo

Duett vom Schwein
Filet & Salsiccia // Cognac-Pfefferranm // Sauerkrautsalat // Kasspatzle

Lachsfilet
Grine Sauce // provenzialisches Gemiseragout // Kartoffelgratin

Pulpo

Chorizo-Brosel// gerostetes Paprikaptree // lauwarmer Linsensalat

Gegrillter Kurbis
Linguine // Kiirbis-Kokoscreme // Kerne & 0l

Kasspatzle
2erlei Zwiebeln // Wildkrautersalat // Rohkostsalate

euro
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Nachtisch

Mousse au chocolat
Birnen-Tonkabohnen-Chutney // kandierte Nisse

Kirbis-Creme brilée
Joghurt-Maracuja-Eis vom Haselstaller Hof

Sorbet & OSCARS Sekt

Sorbet vom Haselstaller Hof zur Wahl: Himbeere // Zitrone // Mango // Cassis

Affogato
Espresso mit Vanilleeis

OSCARS Kaseteller

berlei Hart- und Weichkase // Feigensauce // Friichte

euro



Kinderkarte

Fish & Chips

Frittierter Zander & Pommes

Spéatzle & SoBe

Pommes
Rot // WeiB3
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